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YTL HOTELS MIT OSCARS DER KOCHBUCHER IN PEKING:

-ZWEI FREUNDE - EINE KUCHE* MIT JOHANN LAFER UND CHEF WAI IST
-BEST OF THE WORLD*“-KOCHBUCH DES JAHRES

Frankfurt, im Mai 2014 — Beim “Oscar”’ der Kochblcher, den 19. jahrlichen Gourmand World Cookbook
Awards, wurde in Peking das Buch “Zwei Freunde — Eine Kiiche ; Two Friends - One Cuisine” mit Johann
Lafer und Chef Wai gleich zwei Mal gewurdigt: Das Kunstwerk in Buchform ist mit den ,Special Awards” und
dem Titel ,Best of the World Germany® von Prasident Edouard Cointreau geehrt worden. Das Buch ,A
Perennial Feast von YTL Hotels erlangte den zweiten Platz in der Kategorie Corporate Cook Book. Fir den
Wettbewerb sind 187 Lander angetreten. Im nachsten Jahr wird die Preisverleihung in Paris ausgetragen.

»Zwei Freunde — Eine Kiche" in Ost und West: Chef Wai und Johann Lafer Fotos: Michael Wissing

Ein Buch als Kunstwerk — inklusive einer kulinarischen Reise durch Deutschland und Malaysia in limitierter
handsignierter Auflage, mit integrierter Rezepte-CD und Kurzfilm: ,Zwei Freunde — Eine Kiiche — Two Friends
— One Cuisine* ist Lebens- und Gaumenfreude zum Eintauchen, Anfassen, Trdumen und Nachmachen.
Johann Lafer, 6sterreichischer Star- und Sternekoch in Deutschland, und Spitzenkoch Wai Look Chow,
Executive Chef von YTL Hotels in Malaysia, verbindet eine lange Freundschaft zwischen Ost und West. Was
mit einem Blick und Lacheln begann, fihrte zu jahrelangem Koch- und Ideenaustausch. Das Ergebnis:
Osterreichisch-deutsche Einfliisse in den asiatischen Spezialitaten von Chef Wai, asiatische Feinheiten in
Johann Lafers Sternekiiche und neue Geschmackserlebnisse in beiden Landern.

Auf 320 Seiten Buchkunst laden die beiden Kéche zu einer Reise durch Deutschland und Malaysia ein. Durch
Landschaften und Kichen bis auf ihre Teller voller kdstlicher Kreationen. Mit zweisprachigen Texten auf
Deutsch und Englisch und Fotos von Michael Wissing, die die beiden Freunde auf ihren gemeinsamen Reisen
durch Deutschland und Malaysia ebenso festhalten wie ihre Kochkinste.

Johann Lafer und die luxuriésen YTL Hotels aus Malaysia haben sich zusammengetan, um ein Buch als
Kunstwerk zu produzieren, das in Erinnerung bleibt. Eingebettet in eine mattschwarze Verpackung mit
stilisierten Bllten, ist ,Zwei Freunde - Eine Kiiche — Two Friends — One Cuisine“ so groB wie ein Backblech
(36,5 cm x 42,5 cm x 7 cm und herausgenommen 27,5 cm x 36,5 cm x 5 cm) und wiegt so viel wie 34 oder 31
der legendaren Wiener Schnitzel von Johann Lafer (5,5 kg mit Verpackung oder 5 kg). Das Kunstwerk birgt
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Schéatze: Fotos vom Feinsten, zum Teil ausklappbar auf 1,20 Meter Lange, Reliefs, Transparentpapier und
eine schéne Geschichte. In der Verpackung integriert findet sich ein Kurzfilm tber die Freunde Johann Lafer
und Chef Wai mit Abspielgerat. Im Buch beigeheftet locken alle Rezepte der beiden Spitzenkéche mit Fotos
auf CD zum Nachkochen mit asiatischen und heimischen Zutaten.
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LAUWARM MARINIERTE RIESENGARNELEN

mit gegrillter Mango

TUTATEM FUR § POSTIOMEN

2 rote Chilischoten

25 g Ingwer

2 Knoblauchzehen

5aft und feiner Abrieb von 2 Limonen
#-2 EL Palmzucker

3 EL Sojasofle

40 g gerOstete und gehackte ErdnOsse
insgesamt 6 EL Erdnussol

12 Riesengamelen, ohne Darm und Schale
+ TL Currypubver

2 reife Mango

Japanische Shiso-Kresse rum Bestreuen

Chilis der Lange nach halbieren und entkernen, ingwer und Kncblauch schalen. Alles mog-
lichst fein wrfein brw: hacken und zusammen mit Limonenschale und -saft, sowie Zucker,
Sojasofie, Erdniissen und 3 EL Erdnussol vermischen

2. Garnelen abbrausen, trocken Iup.’Eﬂ und in1 EL Erdnussol rundum ca. 2 Minuten anbraten,

dann mit Curry bestreuen, Gamnelen aus der Ffanne nehmen, in die Marinade geben und
darin 30 Minuten ziehen Lassen.

Inzwischen Mangos schalen, Fruchtfleisch links und rechts am Stein entlang herunter
schneiden, Schnittflache mit restlichem Erdnussol bepinsein und mit dieser Seite auf einen
heien Grill oder eine Grillpfanne legen und circ 3-4 Minuten grillen. Anschlieend wenden
und auf der anderen Seite weitere 2 Minuten grillen

4. Gegrillte Mangohalfien nochmals halbieren, auf Teller verteilen, Garnelen samt Marinade
darauf verteilen und nach Beleben mit etwas Kresse bestreut servieren,

- TURDCK

Foto: Michael Wissing
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Chef Wai und Laurent Myter, Executive Vice-President, Johann Lafer, Chef Wai
Resorts, YTL Hotels

“Der Jury-Preis ist eine grofRe Ehre”, freut sich Johann Lafer: ,,Wenn man wie ich aus einem Dorf aus der Steiermark
kommt und in Peking ausgezeichnet wird, ist das eine Bestatigung fiir mich, dass Chef Wai und ich es richtig gemacht
haben. Harmonie in Kultur und Kiiche ist (iber Kontinente hinweg machbar.” Chef Wai fligt hinzu: ,Wir kennen uns
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langer als zehn Jahre. Seither inspirieren wir uns, reisen viel und entwickeln unsere Kiichen weiter. Die Auszeichnung
zeigt, dass Weinberge und Rhabarber gut zu Reisplantagen und Kokospalmen passen. Ich freue mich sehr.”

Ermoglicht und realisiert wurde das Schmuckstlick zum Stdbern, Staunen und GenieRen in limitierter unverkauflicher
Auflage durch Johann Lafer, Chef Wai, YTL Hotels, Michael Wissing (Fotos), Sabine Schramek (Text, Redaktion), Andreas
Neubauer (Rezepte Johann Lafer), Joss Andres (Film), Colin Hawkins (Ubersetzung Texte), Sylvia Goulding (Ubersetzung
Rezepte Deutsch-Englisch), Sanna Andrée-Miller (Grafik und Satz), Longo AG (Reproduktion), Firmengruppe APPL |
aprinta druck (Druck), Firmengruppe APPL | m.appl (Bindung), Achilles Prasentationsprodukte (Verpackung).

Ebenfalls ausgezeichnet wurde das Coffee Table Buch ,A Perennial Feast”. Es flihrt auf eine gastronomische Reise von
Malaysia nach Japan, China und Europa zu den luxuridsen Hotels, Strandresorts und Restaurants der malaysischen
Hotelgruppe YTL Hotels mit Fotos von Jacob Termansen aus Danemark und Rezepten aus Fernost, Frankreich und
Grof3britannien.

A Perennial =7 ¢ g
Food -« Flavoiurs-# Restaurants #.Aecipes _,g_

ZWEI FREUNDE - EINE KUCHE

Zwei Freunde — Eine Kiiche A Perennial Feast

V.l.n.r.: Laurent Myter, Executive Vice-President, Resorts, YTL Hotels, Edouard Cointreau, Prasident und Grinder der
Gourmand World Cookbook Awards, Chef Wai Look Chow, Corporate Executive Chef YTL Hotels, Tracy Khee, Director of
Public Relations, YTL Hotels.



YTL

Uber YTL Hotels

YTL Hotels besitzt und betreibt eine edle Kollektion einzigartiger individueller Resorts, Hotels und Spas in Malaysia,
Thailand, Indonesien, Australien, China, Japan, Frankreich, Spanien und GroRbritannien. Dazu zahlt auch das legendare
Pangkor Laut Resort an der Westkiiste Malaysias.

Im Juli 2012 wurde das exotische Gaya Island Resort erdffnet, ein luxuridses Strandresort im mythischen Sabah auf
Borneo. Im Dezember 2012 kam das The Majestic Hotel Kuala Lumpur hinzu, das dritte historische Juwel der Classic
Hotel Kollektion der Gruppe. Im Februar 2014 wurde die Marke Vistana Hotels rundum erneuert prasentiert und in 2014
wird das The Gainsborough Bath Spa in GroRRbritannien seine Pforten 6ffnen.

Bei jedem Haus wird hochster Wert darauf gelegt, eine ganz neue Erfahrung zu bieten. YTL achtet penibel darauf, die
Natur, die Kultur, den Charakter und die Traditionen der jeweiligen Umgebung eng mit einzubeziehen und so
authentische, individuelle und luxuridse Erlebnisse fiir die Gaste zu kreieren. YTL Hotels ist der Hospitality Zweig der YTL
Corporation Berhad. Weitere Informationen unter www.ytlhotels.com.

Reservierungen und Informationen direkt beim YTL Travel Centre per E-Mail unter travelcentre@ytlhotels.com.my
sowie telefonisch gebihrenfrei unter der Telefonnummer: 0800-181 7599 (Deutschland) und (00) 800 9899 9999
(Schweiz) und international unter +60 3 2783 1000.

Hinweis fiir die Redaktion

Hoch aufgeloste Fotos auf Anfrage unter info@saschpr.com und unter www.ytlhotels.com/mediagallery.

Pressekontakt:

saschPR

Sabine Schramek
Rotlintstr. 53

D-60316 Frankfurt

Tel.: +49-172-986 75 86
Fax: +49-69-40 354 819
E-Mail : info@saschpr.com

www.ytlhotels.com
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“Zwei Freunde - eine.

31.05.2014 08:20 “OSCAR"” DER KOCHBUCHER
"Zwei Freunde - eine Kiche" Johann Lafer und Chef Wai
prasentieren das Kochbuch des Jahres

1 Empfehlen {C g8+ 0 W Twittern < 0

Zwei Freunde — Eine Kiche® in Ost und
West: Chef Wai und Johann Lafer. ©
Michael Wissing

Von: Sasch PR

Beim “Oscar” der Kochbiicher, den 19.
jahrlichen Gourmand World Cookbook
Awards, wurde in Peking das Buch “Zwei
Freunde - Eine Kiiche ; Two Friends - One
Cuisine” mit Johann Lafer und Chef Wai
gleich zwei Mal gewiirdigt: Das Kunstwerk in
Buchform ist mit den ,,Special Awards" und
dem Titel ,,Best of the World Germany* von
Prasident Edouard Cointreau geehrt worden.
Das Buch ,,A Perennial Feast” von YTL Hotels
erlangte den zweiten Platz in der Kategorie
Corporate Cook Book. Fiir den Wettbewerb
sind 187 Lander angetreten. Im nachsten Jahr
wird die Preisverleihung in Paris ausgetragen.

Ein Buch als Kunstwerk — inklusive einer
kulinarischen Reise durch Deutschland und
Malaysia in limitierter handsignierter Auflage, mit
integrierter Rezepte-CD und Kurzfilm: Zwei
Freunde - Eine Kiiche — Two Friends — One

Cuisine” ist Lebens- und Gaumenfreude zum
Eintauchen, Anfassen, Traumen und

Nachmachen. Johann Lafer, dsterreichischer
Star- und Sternekoch in Deutschland, und
Spitzenkoch Wai Look Chow, Executive Chef von
YTL Hotels in Malaysia, verbindet eine lange
Freundschaft zwischen Ost und West. Was mit
einem Blick und Lacheln begann, fiihrte zu
jahrelangem Koch- und Ideenaustausch. Das
Ergebnis: Osterreichisch-deutsche Einfliisse in
den asiatischen Spezialitaten von Chef Wai,



asiatische Feinheiten in Johann Lafers
Sternekiiche und neue Geschmackserlebnisse
in beiden Landern.

Auf 320 Seiten Buchkunst laden die beiden
Koche zu einer Reise durch Deutschland und
Malaysia ein. Durch Landschaften und Kiichen
bis auf ihre Teller voller kostlicher Kreationen. Mit
zweisprachigen Texten auf Deutsch und Englisch
und Fotos von Michael Wissing, die die beiden
Freunde auf ihren gemeinsamen Reisen durch
Deutschland und Malaysia ebenso festhalten wie ihre Kochkiinste. Johann Lafer und die
luxuriosen YTL Hotels aus Malaysia haben sich zusammengetan, um ein Buch als Kunstwerk zu
produzieren, das in Erinnerung bleibt. Eingebettet in eine mattschwarze Verpackung mit
stilisierten Bliten, ist ,,Zwei Freunde - Eine Kiiche — Two Friends — One Cuisine* so grof3
wie ein Backblech (36,5 cm x 42,5 cm x 7 cm und herausgenommen 27,5 cm x 36,5 cm x 5 cm)
und wiegt so viel wie 34 oder 31 der legendaren Wiener Schnitzel von Johann Lafer (5,5 kg mit
Verpackung oder 5 kg). Das Kunstwerk birgt Schatze: Fotos vom Feinsten, zum Teil ausklappbar
auf 1,20 Meter Lange, Reliefs, Transparentpapier und eine schone Geschichte.

In der Verpackung integriert findet sich ein Kurzfilm (iber die Freunde Johann Lafer und Chef
Wai mit Abspielgerat. Im Buch beigeheftet locken alle Rezepte der beiden Spitzenkdche mit
Fotos auf CD zum Nachkochen mit asiatischen und heimischen Zutaten. “Der Jury-Preis ist eine
grofRe Ehre”, freut sich Johann Lafer: Wenn man wie ich aus einem Dorf aus der Steiermark
kommt und in Peking ausgezeichnet wird, ist das eine Bestatigung fir mich, dass Chef Wai und
ich es richtig gemacht haben. Harmonie in Kultur und Kiiche ist iber Kontinente hinweg
machbar.” Chef Wai fiigt hinzu: ,Wir kennen uns langer als zehn Jahre. Seither inspirieren wir
uns, reisen viel und entwickeln unsere Kichen weiter. Die Auszeichnung zeigt, dass Weinberge
und Rhabarber gut zu Reisplantagen und Kokospalmen passen. Ich freue mich sehr.”

Ermaglicht und realisiert wurde das Schmuckstiick zum Stébern, Staunen und Genief3en in
limitierter unverkauflicher

Auflage durch Johann Lafer, Chef Wai, YTL Hotels, Michael Wissing (Fotos), Sabine Schramek
(Text, Redaktion), Andreas Neubauer (Rezepte Johann Lafer), Joss Andres (Film), Colin Hawkins
(Ubersetzung Texte), Sylvia Goulding (Ubersetzung Rezepte Deutsch-Englisch), Sanna Andrée-
Miller (Grafik und Satz), Longo AG (Reproduktion), Firmengruppe APPL | aprinta druck (Druck),
Firmengruppe APPL | m.appl (Bindung), Achilles Prasentationsprodukte (Verpackung).

Ebenfalls ausgezeichnet wurde das Coffee Table Buch A Perennial Feast®. Es fiihrt auf eine
gastronomische Reise von Malaysia nach Japan, China und Europa zu den luxuridsen Hotels,
Strandresorts und Restaurants der malaysischen Hotelgruppe YTL Hotels mit Fotos von Jacob
Termansen aus Danemark und Rezepten aus Fernost, Frankreich und GroR3britannien.

Pressekontakt: info@saschpr.com
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Gourmet News vom 29.05.2014

i YTL HOTELS MIT OSCARS DER KOCHBUCHER IN PEKING:

»ZWEI FREUNDE - EINE KUCHE“ MIT JOHANN LAFER UND CHEF WAI IST
»BEST OF THE WORLD“-KOCHBUCH DES JAHRES

Beim “Oscar” der Kochbiicher, den 1g. jihrlichen Gourmand World Cookbook Awards, wurde in Peking das Buch “Zwei Freunde — Eine
Kiiche ; Two Friends - One Cuisine” mit Johann Lafer und Chef Wai gleich zwei Mal gewiirdigt: Das Kunstwerk in Buchform ist mit den
»Special Awards“ und dem Titel ,Best of the World Germany*“ von Prisident Edouard Cointreau geehrt worden. Das Buch , A Perennial
Feast“ von YTL Hotels erlangte den zweiten Platz in der Kategorie Corporate Cook Book. Fiir den Wettbewerb sind 187 Linder angetreten.
Im néchsten Jahr wird die Preisverleihung in Paris ausgetragen.

Ein Buch als Kunstwerk - inklusive einer kulinarischen Reise durch Deutschland und Malaysia in limitierter handsignierter Auflage, mit
integrierter Rezepte-CD und Kurzfilm: ,Zwei Freunde — Eine Kiiche — Two Friends — One Cuisine“ ist Lebens- und Gaumenfreude zum
Eintauchen, Anfassen, Triumen und Nachmachen. Johann Lafer, dsterreichischer Star- und Sternekoch in Deutschland, und Spitzenkoch
Wai Look Chow, Executive Chef von YTL Hotels in Malaysia, verbindet eine lange Freundschaft zwischen Ost und West. Was mit einem
Blick und Licheln begann, fiihrte zu jahrelangem Koch- und Ideenaustausch. Das Ergebnis: Osterreichisch-deutsche Einfliisse in den
asiatischen Spezialititen von Chef Wai, asiatische Feinheiten in Johann Lafers Sternekiiche und neue Geschmackserlebnisse in beiden
Lindern.

Auf 320 Seiten Buchkunst laden die beiden Kéche zu einer Reise durch Deutschland und Malaysia ein. Durch Landschaften und Kiichen bis
auf ihre Teller voller késtlicher Kreationen. Mit zweisprachigen Texten auf Deutsch und Englisch und Fotos von Michael Wissing, die die
beiden Freunde auf ihren gemeinsamen Reisen durch Deutschland und Malaysia ebenso festhalten wie ihre Kochkiinste.

Johann Lafer und die luxuriésen YTL Hotels aus Malaysia haben sich zusammengetan, um ein Buch als Kunstwerk zu produzieren, das in
Erinnerung bleibt. Eingebettet in eine mattschwarze Verpackung mit stilisierten Bliiten, ist ,Zwei Freunde - Eine Kiiche — Two Friends —
One Cuisine“ so groB wie ein Backblech (36,5 em x 42,5 cm X 7 cm und herausgenommen 27,5 em x 36,5 cm x 5 cm) und wiegt so viel wie 34
oder 31 der legendiren Wiener Schnitzel von Johann Lafer (5,5 kg mit Verpackung oder 5 kg). Das Kunstwerk birgt Schitze: Fotos vom
Feinsten, zum Teil ausklappbar auf 1,20 Meter Linge, Reliefs, Transparentpapier und eine schéne Geschichte. In der Verpackung integriert
findet sich ein Kurzfilm iiber die Freunde Johann Lafer und Chef Wai mit Abspielgerdt. Im Buch beigeheftet locken alle Rezepte der beiden
Spitzenkéche mit Fotos auf CD zum Nachkochen mit asiatischen und heimischen Zutaten.

Weitere Informationen unter www.ytlhotels.com »
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